/Y Sabice

HOTEL RISTORANTE

La nostra storia

W Sablee e.., sentivsi a casa/

La stratlura, faﬁb‘a della sua trentennale esperenza ned setlore, & gestita con
passione e ded/zione das propreetar Fabrizio e (da dal 7986 ed € situata res press’
dell afffascinante borgo di Ciritella del Tronts, annoverats tea i pic belli d Veatia

Abta cacina e aaacy/?é/w‘e rioercatezza’’ sono lo nostra fo/‘m/a vincente, per
rendere opn’ events wnizo e indinenticabite,
Lo staff ¢ leto di accapliersi' in an ambiente cortese ed elogante dof quabe spioca ana
minaziosa ed atlenta cara des mikini /a/‘lf/ao/a/‘/,'
La gestione fam%&/‘e rende i tutto ‘@ miswra di cliente ”/w/‘aée' V4 ///‘at/o d 00[01/6/}%
we Servizio di 7«4//’&‘4‘ o/ YISt prezzo,

I looale € composts da quatino sabe ristorante, arredate oon gusts, climatizate e
adatte ad opni’ socasione. cene df lavors, rizevinents; compleann;, anniversar e feste
" genere,

Immerss rel verde dei due giardin tia giochi d tegua e wn area givchi per bambin,
c//lf/’m(e &/ wna comoda veranda esterna per 3 /&e/‘/w/a estivo,

La nostra cacina propore padti tprel della tradizine abruzzese, aaao/f(/ﬁcy/(a&‘/a’a oltimi
vind di cantine baoad] obire ad an vasto mens di pizze cotle nell tnnovativo /cww a
é//m con rotazione automatica,
fiore all secticlly & if rovo hotel il Sablie, che vi aspetia per sopgiorn da sopno;
la stratlura af[s;ﬁw(e di ser nuorssine camere matrinoniad] e due camere J’/}g/a/e,
dotate df o’ am/o/o&‘,



V Salice

HOTEL RISTORANTE

[ nostrr contatty

For essere sempre c%q//'o/‘/(at/ sulle. nowita e ///7 evenls consaliate ¥ nostro sits

web cliccando sul @@/«M&‘e A

@ www.hotelristoranteilsalice.it

For alleriory /}(fa e /ﬁe/m‘az/wf/ contattalecr a/ &ey«e/ﬂf/ Hamer,

@ 0861917488 - 3336425948

NS

La vostra a//}(/'w(e e /ﬁeﬂ'a&a

Cliccandso sulta ‘S’Q}/ae/ﬂfe seheda focy/e /aotmfe laserare ana recensione per

valulare Ui vostra e@ﬂe/‘/é/(za con nor/

EI Hotel Ristorante Pizzeria il Salice reviews

Seattate wa foto ar Kostr /a/ézt&‘/' e condimidetleln su' nostrr /mf/%' social

l -|: Hotel Ristorante Pizzeria il Salice

y| ilsalice hotel
)

4 riRgraziamo per l /mfemza accordatac//



https://www.facebook.com/hotelristoranteilsalice/?locale=it_IT
https://www.hotelristoranteilsalice.it/
https://www.hotelristoranteilsalice.it/
https://g.page/r/CRL2CuGOYYHHEAE/review

Hntipaste

Super Antipasto Salice
Tagliere di salumi e formaggi, verdure grigliate, dadolata di ricotta e pachino, formaggio fritto, olive
all’ascolana, funghetti fritti, farrotto tartufato, fegatini d’agnello (portate variabili)

Antipasto “siendt male”
Trippa, fegatini d’agnello, cotiche con fagioli, polentina (portate variabili)

Antispasto all’italiana
Tagliere di salumi e formaggi, verdure grigliate, dadolata di ricotta e pachino, frittatina al tartufo

Bresaola rucola e scaglie di grana

Fritto misto
Olive, formaggio, funghetti, verdure, cremini

Bruschette miste (2 mezze fette a porzione)
Anellini di cipolla fritti

Verdurine fritte
Zucchine, melanzane e peperoni

Cremini fritti (15 a porzione)

Funghetti fritti

Mozzarelline fritte (15 a porzione)

Olive all’ascolana (10 a porzione)

Olive dll'ascolana tartufate (10 a porzione)
Formaggio fritto (4 a porzione)

Formaggio fritto tartufato (4 a porzione)

COPERTO € 1.50

€24.00

€15.00

€12.00

€12.00

€12.00

€2.00

€5.00

€6.00

€6.00

€6.00

€6.00

€6.00

€7.00

€6.00

€7.00



Prime piates

Chitarra all’abruzzese al ragl con pallottine di carne e pecorino

Ceppe alla civitellese al ragl con pallottine di carne e pecorino

Ceppe porcini e tartufo con carote, salsiccia, tartufo fresco (se disponibile)
Gnocchetti all’italiana al pomodoro e pallottine di carne

Paccheri alla norcina con panna, salsiccia e tartufo (se disponibile fresco)
Pennette alla vodka

Pennette all’arrabbiata

Raviolacci diricotta e spinaci* con rucola e tartufo (se disponibile fresco)
Raviolacci diricotta e porcini* con porcini e tartufo (se disponibile fresco)
Risotto porcini e asparagi (minimo 2 porzioni)

Risotto crema di zucca e guanciale croccante (minimo 2 porzioni)
Spaghetti all’amatriciana

Spaghetti alla carbonara

Tagliatelle ai porcini con tartufo fresco (se disponibile)

Tortellini al ragyu o panna

Tortellini lasciameperde panna, funghi, porcini, dadini di prosciutto, peperoncino

€9.00

€10.00

€11.00

€8.50

€10.00

€9.00

€8.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€11.00

€10.00

€9.00

€10.00



Pegze classccte

Marinara

Pomodoro, aglio, prezzemolo
Margherita

Pomodoro, mozzarella

Margherita con Bufala

Pomodoro, mozzarella di bufala
Afrodisiaca

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, salsa tartufata, porcini, scaglie fuse
Capricciosa

Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, carciofi, olive nere
Fantasia

Mozzarella, funghi, prosciutto cotto, maionese, olive nere
Focaccia

Olio, rosmarino, aglio

Focaccia con crudo

Olio, rosmarino, aglio, prosciutto crudo
Funghi

Pomodoro, mozzarella, funghi

Funghi e prosciutto

Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto
Gamberetti

Pomodoro, mozzarella, gamberetti
Mais

Pomodoro, mozzarella, mais

Napoli

Pomodoro, mozzarella, alici
Peperonata

Pomodoro, mozzarella, peperoni
Pomodori

Pomodoro, mozzarella, pomodorini cotti
Porcini

Pomodoro, mozzarella, funghi porcini
Pugliese

Pomodoro, mozzarella, cipolla cotta
Quattro formaggi

Pomodoro, mozzarella, formaggi vari
Quattro stagioni

Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, carciofi, olive nere
Rossini

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
Salice

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola
Salame piccante

Pomodoro, mozzarella, salame piccante
Speck

Pomodoro, mozzarella, speck

Tonno

Pomodoro, mozzarella, tonno

Tonno e cipolla

Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla
Wourstel

Pomodoro, mozzarella, wurstel

€5.50

€ 6.00

€8.50

€9.50

€8.50

€8.50

€4.00

€6.50

€7.50

€8.00

€8.50

€7.50

€8.50

€8.00

€8.00

€9.50

€7.50

€8.50

€8.50

€8.50

€7.50

€8.00

€8.50

€8.00

€8.50

€7.50



p 4 ! a @ g 4

Fa tu Fabbri

Pomodoro, mozzarella...chi pit ne ha pil ne metta!
Amo

Mozzarella, pomodorini pugliesi, scaglie crude e rucola
Affumicata

Mozzarella, stracchino, pancetta, rucola

Bella vita

Mozzarella, provola, zucchine, pomodorini cotti
Bresaola

Mozzarella, bresaola, rucola, scaglie crude

Brezza di mare

Mozzarella, gamberetti, insalata iceberg, salsa rosa
Calzone rosso

Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto e carciofi
Calzone bianco

Olio, mozzarella, funghi, prosciutto cotto e carciofi
Caprese

Olio, mozzarella e pomodoro a fette, prosciutto crudo (tutto a crudo)
Daffy

Mozzarella, patate lesse, salsiccia, salsa tartufata
Erotika

Mozzarella, stracchino, gorgonzola, noci, pomodorini soleggiati
Fresca

Mozzarella, pomodoro a fette, prosciutto crudo
Friarielli e salsiccia

Mozzarella, cime di rapa, salsiccia

Frutti di mare*

Pomodoro, mozzarella, frutti di mare

Memy

Mozzarella, pomodorini cotti, salsiccia, salsa tartufata
Mortazza

Mozzarella, stracchino, mortadella, pistacchio

Ortolana

Mozzarella, melanzane, zucchine, asparagi, peperoni cotti
Parmigiana

Pomodoro, mozzarella, melanzane, scaglie fuse

Rucola

Mozzarella, rucola, prosciutto crudo, scaglie crude
Salmonata

Mozzarella, salmone affumicato, glassa balsamica
Sfiziosa

Mozzarella, zucchine, pancetta affumicata, pomodorini soleggiati
Trevigiana

Mozzarella, noci, scamorza, radicchio

Zuccotta

Mozzarella, crema di zucca, guanciale croccante, burrata
Burratina
Pomodoro, mozzarella, bacon, rucola, burrata e granella di pistacchio

Mozzarella di bufala o burrata in aggiunta
Mozzarella senza lattosio in aggiunta
Prosciutto crudo, bresaola, speck, mortadella in aggiunta

€9.00

€9.00

€9.00

€9.00

€ 9.50

€ 9.50

€9.00

€9.00

€9.50

€9.00

€9.00

€9.00

€9.00

€10.00

€9.00

€9.00

€9.00

€8.50

€9.50

€9.00

€9.00

€9.00

€10.00

€12.00




Maxi pizza margherita (50 cm di diametro per 2/3 persone) €15.00
Pomodoro e mozzarella
Maxi pizza mista (50 cm di diametro per 2/3 persone) € 20.00

Sfiziosita e fantasia (possibilita di scegliere 4 gusti)

N.B. Le maxi pizze con aggiunta di salumi a crudo (bresaola, speck, mortadella, prosciutto), burrata, frutti
di mare, mozzarella di bufala e senza lattosio subiranno delle maggiorazioni.

Le nastre propocte " Gluteen free” (X)

Fritto misto € 15.00
Olive all’ascolana, mozzarelline, funghetti, formaggio fritto

Patate fritte €5.00
Olive all'ascolana €7.00
Mozzarelline fritte €7.00
Fungheti fritti €7.00
Formaggio fritto €7.00
Base pizza margherita o bianca €8.00
Base pizza con condimento a scelta €12.00
Pasta al pomodoro €10.00
Pasta con condimento a scelta €15.00

Birra in bottiglia (0,33) €5.00



Seconde peattc

Arrosticini (cadauno e minimo 10)

Arrosto d’agnello

Arrosto misto (agnello, costatella, salsiccia, petto di pollo, pancetta)

Bistecca fiorentina

Bistecca di Manzo (450 gr taglio grande, provenienza Scottona Polonia o altre tipologie)
Petti di pollo alla griglia

Tagliata ai porcini (350/400 gr)

Tagliata rucola e scaglie (350/400 gr)

Tagliata di Angus americano (con contorno di patate al forno o verdure di stagione)
Tagliata di pollo (con iceberg, lamelle di mandorle e crema al lime)

Medaglione di filetto alla brace (con contorno di patate al forno e verdure)

Medaglione di filetto al pepe nero (con contorno di patate al forno e verdure)

Cotoletta alla milanese o di pollo con patate

Cheeseburger (150 gr con pomodoro, insalata, formaggio, ketchup e maionese)
Hamburger (150 gr con pomodoro, insalata, ketchup e maionese)

Maxi hamburger (300gr con pomodoro, insalata, formaggio, cipolla caramellata, bacon, patatine fritte, salse)

Patatine e wurstel gigante

Contoruc

Insalata verde o mista (lattuga, carote, pomodorini, rucola, radicchio)

Insalatissima (lattuga, carote, pomodorini, rucola, mais, mozzarella, scaglie di parmigiano)
Patatine fritte (con ketchup e maionese)

Patate rustiche (con ketchup e maionese)

Patate al forno

Verdure cotte (bietola e cicoria rifatte)

Verdure grigliate (melanzane e zucchine)

Cime dirapa rifatte

€1.10

€15.00

€13.00

etto € 5.00

€17.00

€9.00

€20.00

€18.00

€25.00

€14.00

€20.00

€20.00

€10.00

€7.00

€6.50

€12.00

€8.00

€4.00

€10.00

€3.50

€4.00

€4.00

€4.00

€4.00

€4.00



Dessents

Panna cotta caffe, caramello, cioccolato, fragola, frutti di bosco, nocciola, pistacchio
Tiramisu

Crema catalana

Dolce della casa (se disponibile)

Macedonia di frutta fresca

Macedonia con gelato /fragole con gelato (se disponibili)

Fragole zucchero e limone (se disponibili)

Frutta di stagione (Ananas, cocomero, melone)

Tartufo bianco o nero

Semifreddo al caffé e granella di pistacchio

Semifreddo alle fragole e scaglie di cioccolato (con fragole o frutta di stagione)
Semifreddo al caramello salato con amaretti sbriciolati

Sorbettino limone piccolo

Sorbetto limone, sorbetto cocco

Bebite

Acqua minerale naturale, gassata 0.5 |

Acqua minerale naturale, gassata, effervescente 0.75 |
Coca-Cola bottiglia 1.5 |

Coca-Cola alla spina 0.30 |

Coca-Cola alla spina 0.40 |

Coca-Cola alla spina 0.50 |

Lattina Fanta, Sprite, Coca-Cola, Coca-Cola zero
Acqua tonica, Campari, Crodino, Lemonsoda

Aperol spritz, Campari spritz

€4.50
€4.50
€4.50
€4.50
€5.00
€6.00
€5.00
€5.00
€4.50
€5.00
€5.00
€5.00
€3.50

€5.00

€1.50
€2.00
€4.00
€2.50
€3.00
€3.50
€2.50
€2.50
€5.00



Bore alla spina

CON NUOVO SISTEMA DI SPILLATURA " MODULAR" CON UN PRODOTTO 100%

NATURALE SENZA AGGIUNTA DI CO2

CARLSBERG LAGER BIONDA (5.0% alc. Vol)

CARLSBERG LAGER (0.25)
CARLSBERG LAGER (0.40)
CARLSBERG LAGER (0.50)
CARLSBERG LAGER (litro)

GRIMBERGEN BELGIAN PALE ALE (5.5% alc. Vol)

GRIMBERGEN BELGIAN PALE ALE (0.25)
GRIMBERGEN BELGIAN PALE ALE (0.50)
GRIMBERGEN BELGIAN PALE ALE (litro)

GRIMBERGEN BLANCHE (6,0% alc. Vol)

GRIMBERGEN BLANCHE (0.25)
GRIMBERGEN BLANCHE (0.50)
GRIMBERGEN BLANCHE (litro)

GRIMBERGEN DOUBLE (6,5% alc. Vol)

GRIMBERGEN DOUBLE (0.25)
GRIMBERGEN DOUBLE (0.50)
GRIMBERGEN DOUBLE (litro)

TUCHER WEIZEN (5,3% alc. Vol)

TUCHER WEIZEN (0.25)
TUCHER WEIZEN (0.50)
TUCHER WEIZEN (litro)

€3.00
€4.50
€5.00
€10.00

€4.00
€6.00
€12.00

€4.00
€6.00
€12.00

€4.00
€6.00
€12.00

€4.00
€6.00
€12.00



Tnuformayionc per la clientela

e data 22 novembre 2077 ¢ stats emanalo /¥ nuovo /"%d/ﬂ/d/f(&l(fﬂ comanitarto n, 7769 /207 7 it materia dr
elichettatura degl] aliments;

Lo seqpo /w)myza/e del /‘e}o/a/r(e/rb‘o ewrgpes ¢ y«a//a d garantive ana maggiore lrasparenza nel owrfm/nf/ del

consamalore //)(a%a ed alle relative /}(faﬁ/rmz/o/(/ /‘gzaam/o e caralleristiohe del /Mc{otfa

Pertants, Y ristorante ¥ Sabloe avends a caore ba sabute del consumatore ha a/e/aata 4 preopris mena
mdieando //?' /}y/‘ea{/é/(t/' present] it opn/ ‘s’/}gxa/zz platts, lholtre rende noto ar suor clients che nel suddetts
ﬁefza/a/w/(to eurgpes vengons wdieals 1 7««1/‘50/‘0//23/' aliments che provocans a//é/;wé 0 ixtolloranze ¢ che

Fiportiamo d seguits:

CEREALI contenenti glutine (come grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati)
e i prodotti derivati;

CROSTACEI e prodotti a base di crostacei;

UOVA e prodotti a base di vuova;

PESCE e prodotti a base di pesce;

ARACHIDI e prodotti a base di arachidi;

SOIA e prodoftti a base di soia;

LATTE e prodotti a base dilatte (INCLUSO LATTOSIO);

FRUTTA A GUSCIO come nocciole, mandorle, noci, pistacchi, pinoli e i loro derivati;

SEDANO e prodoftti a base di sedano; SENAPE e prodotti a base di senape;

SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo;

ANIDRIDE SOLFOROSA e solfiti in concentrazioni a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride
solforosa totale;

LUPINI e prodotti a base di lupini;

MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi.

Un nostro /‘e@/aw(m//% 1nearealo e a vostra a&[s;ms’/z/w(e per fa/‘/(/}‘e ognr’ Supporto o /}(fo/‘mz/w(e aggluntivd,
anche mediante Lesibizione d idonea docamentazione, 7«&/7 apposite istruzions gperative, rieellar elichelle

aﬁy/)(a/?’ delle materse /w)r(e,

ﬁ(f/}(e a /aaft/éz/rra a conosoenza del faﬂ’a che la /o/‘e/a/‘azme c/e;//' /)f(/d&b‘/' dello nostre /a/'zze wene asata la

faﬁ/}m bianca di grans duro O, acqua, Yevits, sate, zucohers e emubsromals w/eb‘a/e,' mentre per ta

lavorazione della przza vene «sata Y faﬁ/}m d/ semola greans duro 00,

| prodotti contrassegnati dall' asterisco (*) se non disponibili freschi potrebbero essere
all’origine congelati o surgelati.

Viinformiamo inoltre che nel nostro locale e nella nostra cucina vengono rispettati gli
standard igienici previsti dalla normativa comunitaria riguardante il Sistema HACCP, che
prevedono anche dei controlli microbiologici periodici certificati da un laboratorio
accreditato al fine di garantirvi un elevato standard di sicurezza alimentare.



